
Pour le développement des compétences du 21ème siècle et
des comportements responsables en matière de gaspillage

alimentaire et de changement climatique

20 enseignants volontaires de 10 écoles européennes, en
Autriche, à Chypre, en France, en Greece, et aux Pays-Bas

testeront et évalueront le programme avant sa finalisation. 

 Le programme de formation sera disponible en ligne pour un accès
aisé afin de profiter aux enseignants intéressés par ces démarches.

Cette accessibilité virtuelle du programme est une ressource
intéressante pour les enseignants qui cherchent à monter en

compétences sur ces sujets à leur propre rythme. 
 

Nous sommes ravis de pouvoir partager cette ressource avec les
professionnels de l'éducation et les écoles dans le monde et nous

espérons que ce programme pourra inspirer les jeunes et les inciter à
agir pour un monde meilleur à l'échelle de leur famille, de leur

communauté ou plus largement. 

CONSORTIUM

Les enseignants participeront à la formation européenne à Vienne (Autriche)
en octobre 2023. Ils pourront s'immerger dans les sujets du gaspillage
alimentaire, du changement climatique et découvrir les méthodes STIM ainsi
que les pratiques de participation active des jeunes. Ils seront familiarisés
avec les différentes aspects, les bénéfices et les bonnes pratiques de ces
approches.

Contactez-nous : foodrescue@eutopique.com
En savoir plus: foodrescue-project.eu

Financé par l'Union européenne. Les points de vue et opinions exprimés n'engagent que
leurs auteurs et ne reflètent pas nécessairement ceux de l'Union européenne ou de

l'Agence exécutive européenne pour l'éducation et la culture (EACEA). Ni l'Union
européenne ni l'EACEA ne peuvent en être tenues pour responsables.
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Nous sommes ravis de partager avec vous les dernières nouvelles de
FOOD RESCUE. Ce projet a pour objectif de favoriser le développement

de comportements durables face au gaspillage alimentaire et au
changement climatique grâce à des méthodes d'apprentissages
innovants tels que les STIM et la participation active des jeunes.

 
Le projet est financé par le programme Erasmus+ qui permet le

développement professionnel des enseignants ainsi que l'utilisation de
nouvelles technologies et de méthodes d'enseignement innovantes.

 Nous avons développé un guide contenant le programme pédagogique FOOD
RESCUE pour les élèves d'écoles primaires (8 à 12 ans) et sommes dans la phase de
finalisation. Ce guide vise à développer les prises de conscience sur le sujet du
gaspillage alimentaire et permet aux élèves de développer des compétences
transversales et responsables. 

Le programme est composé de huit leçons permettant aux élèves d'explorer
le sujet puis d'utiliser leur créativité pour concevoir et construire leurs propres
solutions face au gaspillage alimentaire, notamment par les méthodologies
STIM et la participation active des jeunes. Ils explorent au travers du
programme les actions à développer pour éviter sa progression.  

Apprenons
Enquêtons

Imaginons

Suivez nous pour plus d'actualités sur le projet FOOD
RESCUE et soutenir nos efforts pour créer un futur durable.

Construisons
Planifions

Agissons

Formation en ligne des enseignants


