
20 éducateurs d'Autriche, de Chypre, de France, de Grèce et des Pays-
Bas ont participé à la formation internationale qui s'est déroulée en

octobre. Au cours de cette formation, les participants ont expérimenté
des activités pratiques liées au gaspillage alimentaire, à l'éducation à la

créativité et à la culture ‘makers’ et à la participation des jeunes, et se
sont familiarisés avec les concepts clés et le matériel pédagogique pour
une  future expérimentation du programme d'études de lutte contre le

gaspillage alimentaire dans leurs salles de classe. Au-delà des frontières,
les éducateurs se sont unis, partageant leurs perspectives culturelles et
un engagement commun dans la lutte contre le gaspillage alimentaire.

Développer les compétences du 21e siècle et les
comportements durables face au gaspillage

alimentaire et au changement climatique.

 Formation internationale à Vienne

CONSORTIUM

Contactez-nous : foodrescue@eutopique.com
Plus d’infos sur : foodrescue-project.eu

Le soutien de la Commission européenne à la production de cette publication ne
constitue pas une approbation de son contenu, qui reflète uniquement les
opinions des auteurs, et la Commission ne peut être tenue responsable de

l'utilisation qui pourrait être faite des informations contenues dans cette
publication.
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Bonne nouvelle : Le programme FOOD RESCUE
a franchi une étape importante !

FOOD RESCUE vise à sensibiliser les jeunes étudiants à
l'environnement et à développer leurs compétences dans ce

domaine en recourant à des méthodes d'enseignement et
d'apprentissage innovantes et participatives inspirées des

pédagogies Maker et de l'activisme des jeunes.

Le guide pédagogique FOOD RESCUE, composé de 7 leçons et d'une
session de réflexivité explore le lien entre le gaspillage alimentaire et le

changement climatique par le biais de l'éducation 'makers' et de la
participation des jeunes. Ces leçons favorisent la créativité, la pensée

critique et la résolution de problèmes, permettant aux élèves de
concevoir des solutions pour lutter contre le gaspillage alimentaire.

Actuellement, le programme d'études de lutte contre le
gaspillage alimentaire est testé dans 10 écoles différentes en

Europe par 20 éducateurs formés.

Ce programme de formation est également accessible via notre
plateforme d'apprentissage en ligne (version bêta). Si vous

souhaitez vous inscrire à cette formation à votre rythme, veuillez
cliquer ici pour v.
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